Les Marches I

RESTO, PIZZA, HEALTHY FOOD £ DRINKS

ANTIPASTI.. ET TUTTI QUANTI

PLANCHE DE CHARCUTERIE FINE ITALIENNE
PICCOLA oo 10.00 €

PLANCHE MIXTE DE FORMAGGI AFFINES
ET DE CHARCUTERIE FINE ITALIENNE

PICCOLA .o 10,00 €
BrANGE ... e 18.00 €
PINSA ROMANA ..o Piccola ... Grande
Prosciutto cotte e funghi.....oveevveriiniinn, 8.00 €. 14,00 €
Quattre Fermaggi ......cccooevveee. ..9,00€............ 15,00 €
Spianata Piquante ..., 8.00 €. 14,00 €
Presciutte di San Daniele et Roquette...10,00 £€............. 16.00 €
ASSIETTE DE BRESAOLA......ccoooiiiiiienns 10,00 €

Carpaccio de beeuf séché

LES HUITRES N°3 - Des Viviers de la Ria d'Etel
POE 3o bbb 6,50 €

ASSIETTE DE JAMBON CRU AOP SAN DANIELE....9.00€

SALADE CAPRESE.........viiiinnn. petite 9,00 €........ Grande 15,00 €
La Boule de Burratina 50g, Temates cerise, Peste,

Roquette et réeduction balsamique.

SALADE DE CHEVRE CHAUD..... petite 9,00 € ........ Grande 15,00 €
Lardens et Miel

SALADE CAESAR ..o, petite 10,00 € ........ Grande 16,00 €
Jeunes Pousses, Sauce Caesar maison, Poulet Croustillant,

Chips de Pancetta, Temates Cerise, Credtens, CEuf dur,
Copeaux de Parmesan et Graines de tournesol.

MENU DU JOUR
HORS WEEK-END ET VACANCES SCOLAIRES

PLAT DU JOUR......ccoomvmmmmmiee: 14,50 €
FORMULE ENTREE-PLAT OU PLAT-DESSERT....... 18,50 €
FORMULE ENTREE-PLAT-DESSERT........cciiiiiiiinn 23.00€

MENU BAMBINO JusQuA10ANS 11,50€

SPAGHETTI A LA BOLOGNESE

OU NUGGETS DE POULET FRITES MAISON

OU PIZZA BAMBINO OU JAMBON FRITES

+ DIABOLO OU SIROP A L'EAU

+ GLACE 2 BOULES OU MOUSSE AU CHOCOLAT

MENU GIOVANE

SPAG BOLO OU BURGER CLASSICO, FRITES MAISON
OU POKEMARCHES OU TAG CARBO

+ SOFT AU CHOIX

+ MOUSSE AU CHOCOLAT OU GLACE 2 BOULES

OU PANNACOTTA, COULIS AU CHOIX

MENU LES MARCHES 30,00€

PINSA MARGHARITA
OU 6 HUITRES N°3

OU ASSIETTE DE SAN DANIELE

OU SALADE DE CHEVRE CHAUD
OU SALADE CAPRESE

PIECE DU BOUCHER (consulter lardeise)
OU FISH & CHIPS
OU TARTARE DE SAUMON
OU FETTUCINE AU PESTO ET SA BURRATINA
DESSERT AU CHOIX
IRISH COFFEE OU CAFE GOURMAND SUPPLEMENT 2,00€

JUSQU'A 17 ANS 18,00€

MAMA MIA IIl MUCHE GUSTG !!!
SERVIS AVEC DES FRITES MAISGN

LE CLASSICO
Bun's maisen, Steack Haché, Sauce Burger, Salade, Cheddar,
Pancetta grillee, tomate

LE VEGGIE ..ottt 17,50 €
Bun's maisen, Steack Vegétal HappyVere. Tomate. Salade,

Cheddar, Sauce Tartare

LE CHICKEN ..o 17.50 €
Bun’s maisen, Poulet croustillant, Sauce tartare, Tomate,

Salade, Cheddar, Pancetta grillée

T'ES POKE, T'ES BATH,

T’'ES HEALTHY 18,00€

1 BASE: Quinoa, Riz Vinaigre,
EEETE Roquette

1 PROTEINE : Saumen Mariné, Mezza Rapée.
m Poulet Croustillant, Thon Mariné, Falafels.

5 INGREDIENTS : Carotte, Radis, Concombre, Mangue, Tomate
Cerise, Pomme, Avecat, Pickles de Chou
Rouge. Poivrens, Ananas, Pickles d'Oignens
Rouge. Artichaut, Grenade. Wakamé

1 SAUCE: Soja Sucrée, Soja Salée, Ponzu, Olive-Citron,

m Moutarde-Miel, Pestos, Spicy Maye.

Gingembre-citron-Menthe

1 CROCCANTE : Graines de Sésame, Oignens crispy.

ESEETE Graines de Courge, Eclats de Noisette,
Neix de Cajou, Pistaches, Graines de Chia,

CreGtens. Graines de Tournessl, Neix,
Pignens de Pin

LES PASTAS .. E BASTA

~

LINGUINE A LA BOLOGNAISE........ 15.00 €
TAGLIATELLES CARBONARA A LA PANCETTA.... 15.00 €
TAGLIATELLES AU SAUMON......, 17.50 €
FETTUCCINE AUX NOIX DE ST JACQUES...... 24,00 €

A LA CREME DE TRUFFE D'ETE
LASAGNA BOLOGNESE 17,00 €

PATES AUX TRUFFES ..o 19,00 €
Linguine, Creme de Truffe, Boule de Mozza fendante
et Huile de Truffe

FETTUCINE AU PESTO ET SA BURRATINA...... 15,00 €

NOS POISSONS / FRITES MAISON

TARTARE DE SAUMON.........cccocooiiiiiiirieneenineensesenssesenenns 17.50 €
Saumen Frais, Avecat, Wakamé, Echalste

FISH&CHIPS, SAUCE TARTARE DELLA CASA.... 16,50 €

PAVE DE SAUMON A LA PLANCHA.....iiiiinnn 18,00 €
LA PECHE DU MOMENT.......cccoommm. (Consulter nos ardeises)
TARTARE DE THON A LA PISTACHE........ 19.00 €
Pemme, Salicerne et pests aux Agrumes

RISOTTO DE FRUITS DE MER AUX NOIX........ 26.00 €

DE ST JACQUES, Champignens de Paris, Pancetta

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES 4,50 €

e FRITES MAISON
e GNOCCHI A LA TRUFFE
e SALADE VERTE

e PATES
e QUINOA
e RIZ VINAIGRE

SUPPLEMENT AU CHOIX......cooooovvoimimmireiioessressssssseessoninns 1,50 €
SUPPLEMENT

Viande Hachée, Saumen Fumé, Poulet, Charcuterie, Fremage.......3.00 €
Boule de mozza di BUFfala.......cccvrviveerinineneeisnneeiensiiens 6.50 €

MARGHARITA
Sauce Temate San Marzane, Fier Di latte, Basilic
REGINA ...oooooociiimmiiinniosissiosiossssiessesiessossisssss s
+ ANANAS
Sauce Temate San Marzane, Champignens,

Jamben Blanc Supérieur, Fier Di Latte

4 FROMAGES ........cccoovviiiiiiiniintitieissse et 15,50 €
Sauce Temate San Marzane, Fier Di Latte, Gergonzela AGP,
Chevre, reblechoen

CAMPIONE ..ottt 16.50 €
Sauce Tomate San Marzane, Fier Di Latte,

Viande Hachée, CEuf, Persillade, créme

CALZONE (en forme de chausson) ......c.cccveveneinerniinnnns 16,50 €
Sauce Temate San Marzane, Champignens,

Jamben Blanc Supérieur, Fier Di Latte, CEuf, créeme

PIQUANTE ......ccoooommiioivveeeieseeeeeoseeeeesseeeessseesessessessssseseesesseeeees 17,00 £
Sauce Temate San Marzans, Champignens, Oignens,

Peivrons, Fier Di Latte, Spianata piquante, GEuf, Basilic
CANNIBALE .......c.ooiiiiiiiiiiteeee s 20,50 €
Sauce Temate San Marzans, champignens, viande Hachée,
Jamben Blanc Supérieur, Fier Di Latte, Spianata Piquante,
Speck, Presciutte San Daniele, Grana Padans, Requette

4 SATSONS ..ottt 16.00 €
Sauce Tomate San Marzane, Champignens, Peivrens,

Jamben Blanc Supérieur, Fier di Latte, Font d'Artichaut, Basilic

+ CHEVRE OU REBLOCHON... A
Sauce Tomate San Marzans, Champignens, Fier Di Latte,
Temates fraiches. Tranches de Pancetta, Persillade. Créme
BRESAOLA .......ooiiiiiiiiiiitt e 15,50 €
Sauce Temate San Marzane, Champignens, Fier di latte,
Bresaela, Pests, Roquette, Copeaux de Parmigiane Regiane
DOLCE VITA ..o 18,00 €
Sauce Tomate San Marzans, Champignens, Fier Di Latte,

Boule de Mozza Di Buffala AGP, Presciutte Di San Daniele AGP,
Roquette, Réduction Balsamique au miel, Basilic
TARTIFLETTE ..........coooooniiiiiiiii e 17.00 €
Sauce Temate San Marzane, Lardens, Gignens, Fier Di Latte,
Pemmes de Terre, Reblechen, Créme

VEGETARIENNE .........ooooooiiiiiiiimmnnonissssiissssssssssssssssssssns 15,50 €
Sauce Temate San Marzane, Champignens, Peivrens, Basilic,
Fior Di Latte. Tomates fraiches, Font d'Artichaut. Grana Padane
REGINA POULET .......ccooccommmiiimmmmmmimmmmsssmismsnsssiessessnns 16,00 €
Sauce Tomate San Marzans, Champignens, Fier Di Latte,
Tranches de filet de Poulet Grillé

SEGUIN (Speck 6U POULEL) .....cocvvvvviviriniriesiissiseiiesiresisens 18.00€
Sauce Tomate San Marzans, Champignens, Fier Di Latte,

Speck su Poulet, Tomates Fraiches, Chévre, Miel

BURGER ...ttt 17.50 €
Sauce Temate San Marzane, Oignens, Fier Di Latte, Cheddar,
Viande Hachée, Tomates Fraiches, Cornichens, Sauce Burger

PIZZA BIANCA

A LA TRUFFE D'ETE. ..o 19,00 €
Fend Créme de Truffe. Champignens, Fier Di Latte. Huile

de Truffe, Prosciutte di San Daniele, Grana Padane, Requette
NORVEGIENNE ........ooooooeiiiivirmmmennssssmisssnsnssssssssssssssssssssonns 18,00 €
Fend Creme, Champignens, Fier Di latte, Tomates fraiches,
Saumen Fumé, Persillade

Fend Creme, Champignens, Jamben Blanc Supérieur,

Lardens, Fier Di Latte.... et Créme

INDIENNE ...ttt e 17.00 €
Fend Creme, Champignens, Peivrons, Oignens,

Tranches de Poulet Grillé, Fior Di Latte, Curry

AROMATISEZ VOTRE PIZZA A LA TRUFFE D'ETE...2,00€

p

ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE......... 18,00 €
Escalope de Veau Panée, Gratin de Gnocchi a la Truffe
PIECE DU BOUCHER.......ciiiienn (Consulter nes ardeises)
TARTARE DE BGEUF AU COUTEAU ... 18,00 €
Préparé par nes seins, Frites Maison
POLPETTE DELLA NONNA......o 15,00 €
Boulettes de Beeuf, Sauce Tomate arematisée, Frites Maisen
SOURIS D'AGNEAU CONFITE AU THYM........... 28,00 €
Gratin de Gnocchi a la Truffe d'été
CARPACCIO DI MANZO......ccooooiiiiiiesisinas 15,50 €
1 Assiette de Carpaccioe de Beeuf, copeaux de Parmesan et Pesto

* Nature

* Au Poivre fermente

* A la Mozza Fior di Latte

+ A la Napelitaine (Olives, Ancheis)

* A la Sicilienne (Oignens Reuges, Cépres)

TIRAMISU BRETON.......ccccoooiiiiiiiiiiies e evens 8,50 €
Pemmes carameélisées, Sablé breten, Caramel au Beurre Salé

GRAINES DE CHIA FACON TAPIOCA

AU COULIS D’AMARENZ .......coooooomoooioooooeeeoreeeseeeeesieeiissssssssssson 7.50 €
CREME BRULEE AU THE MATCHA........ccccooommmicrrinnnnnien 7.50 €
PANNA COTTA COULIS AU CHOIX .o 6.50 €

YAOURT GREC, GRANOLA .
ECLATS DE GRENADE ET PUREE DE COROSSOL...7.50 €

MOUSSE AU CHOCOLAT............ccoooooiiiiiiiiieiiiiiiiissssssssssssssnseneion 7.50 €
ASSIETTE DE FROMAGES.......ccoooooiiiiiiiiiiimsssssssssseeneenneon 9,00 €
MOELLEUX AU CHOCOLAT,

BOULE DE GLACE VANILLE......cossisins 9,50 €
CAFE OU THE GOURMAND...............cccccccooooommmmiirmvmvmmmmmrnmnnirerreoes 11,00 €
COUPE DE PROSECCO GOURMANDE........cooooeiiiiriiirnn 13,50 €
028 ) 2 QB o10) 20 25 o) - NN 9,00 €
AFFOGATO .........oooovvvvvvvvrerrrennessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseee 10,00 €

Whisky su Amarette

GLACES

1 BOULE .....ooooitiniiiiii s 3.50 €

2 BOULES ..ot 5.50 €

3 BOULES ....ccoooiiiiiiiiii s 6.50 €
PARFUMS

Vanille, Chocselat, Fraise, Citron, Menthe, Cafeé,
Caramel au Beurre Salé, Pistache, Cassis, Pemme

SUPPLEMENTS :

CRANEILLY oo 1,50 €
TOPPING cerirriiitiete et 1,00 €
DAME BLANCHE .......ccccoooooooiiiiiiiiiiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 7.50 €
CHOCOLAT, CAFE, CARAMEL LIEGEOIS.......... 8,00 €
POIRE BELLE HELENE ..o 8.50€
COUPE GLACEE CITRON AU LIMONCELLO.... 9.00 €
COUPE ALASKA (Menthe et Get 27)..cccvvvcvcveiiciieens 9.00€
COUPE BRETONNE (Pomme, Lambig) .o 9,00 €

En cas d'intolérances ou d'allergies, veuillez nous censulter.



