
 ANTIPASTI.. ET TUTTI QUANTI      

MOZZARELLA DI BUFFALA AOP .........................................8,00 €       
La Boule de Mozza de Bufflone, Huile d’Olive Vierge Extra,  
fleur de sel, Pesto et roquette.
TORTELLONI AUX CÈPES...........................................................8,00 €       
Crème de Potimarron, Copeaux de Parmigiano Regiano,  
Huile de Truffe
BURRATA DI BUFFALA AOP.....................................................9,00 €       
Burrata de bufflone au cœur crémeux, Huile d’Olive Vierge Extra, 
Fleur de Sel, réduction Balamique au Miel.
FRITTO MISTO ALLA ROMANA, 
AÏOLI DELLA CASA.......................................................................8,50 €       
Friture à la Romaine 
LES HUÎTRES N°3 
Du Bon, Du Frais, De l’Iode du Coin. 
	 Par 3......................................................................................6,00 €
	 Par 6.....................................................................................11,00 €
	 Par 18................................................................................. 20,00 €
SALADE DE CHÈVRE CHAUD ................................................ 13,00 €       
au miel et chips de San Daniel
SALADE CAESAR ............................................................................. 15,00 €       
Laitue Romaine, Sauce Caesar maison, Poulet Croustillant,  
Chips de Jambon, Tomates Cerise, Croûtons, œuf dur,  
Parmesan et graines de tournesol.

         MENU DU JOUR                               
CONSULTER NOS ARDOISES - UNIQUEMENT LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI

PLAT DU JOUR................................................................................. 13,50 €
FORMULE ENTRÉE-PLAT OU PLAT-DESSERT............ 17,00 €     
FORMULE ENTRÉE-PLAT-DESSERT................................... 20,00 €

    MENU BAMBINO    10,50€                              
JUSQU’À 10 ANS

LINGUINE DE BOULETTES À LA BOLOGNESE 
OU NUGGETS DE POULET FRITES MAISON 
OU PIZZA BAMBINO OU JAMBON FRITES 
+ DIABOLO OU SIROP À L’EAU
+  GLACE 2 BOULES OU MOUSSE AU CHOCOLAT

    MENU GIOVANE     16,50€                              
JUSQU’À 17 ANS

SPAG BOLO OU GIOVANE BURGER, FRITES MAISON 
OU POKEMARCHES OU TAG CARBO 
+ SOFT AU CHOIX 
+ MOUSSE AU CHOCOLAT OU GLACE 2 BOULES 
OU PANNACOTTA AU COULIS DE LIMANCELLO 

         MENU 28,00€                     
6 HUÎTRES N°3

OU FRITTO RISTO
OU TORTELLONI AUX CÈPES

OU MOZZARELA DI BUFFALA AOP
-----

PIÈCE DE BŒUF (consulter l’ardoise)
OU FISH & CHIPS

OU T-BONE DE PORC CONFIT
OU CONCHIGLIONI POIRE ET GORGONZOLA

-----
DESSERT AU CHOIX

SUPPLÉMENT 2,00€  Irish coffee ou café gourmand

    TARTARES ET CARPACCIO      
ANDIAMO TUTTI CRUDO, SERVI AVEC DES FRITES DELLA CASA

TARTARE DE THON À LA PISTACHE.............................. 18,00 €       
Pomme, Salicorne et pesto aux Agrumes 

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU .................................... 17,00 €       
Préparé par nos soins : Fleurs de Capre, Cornichons,  
Oignons rouges et La Sweet Spicy Sauce des Marches          

TARTARE DE SAUMON.................................................................. 16,00 €       
Saumon Frais, Avocat, Wakamé, Échalote

CARPACCIO DI MANZO............................................................... 14,00 €       
1 Assiette de  Carpaccio de Bœuf, copeaux de Parmesan, et Pesto 
Nature / Au Poivre Vert / À la Mozza Fior di Latte / 
À la Napolitaine (Olives, Anchois) / 
A la Sicilienne (Oignons Rouges, Câpres)

         LES BURGERS                

MAMA MIA !!! MUCHE GUSTO !!! 
SERVIS AVEC DES FRITES MAISON

LE CLASSICO  .............................................................................. 16,50 €       
Bun’s, Steack Haché, Sauce Burger, Salade, provolone,  
Pancetta crispy, tomate 

LE VEGGIE.......................................................................................... 16,50 €       
Bun’s, Steack Végétal HappyVore, Tomate, Salade,  
Mozza Fior Di Latte, Aubergine et Poivrons 

LE CHICKEN .................................................................................... 16,50 €       
Bun’s,   Poulet croustillant, Sauce Barbecue, Tomate, Salade,  
Provolone, Pancetta crispy 

T’ES POKÉ, T’ES BATH,                                                    
T’ES HEALTHY 16,00€      

	 1 BASE :	�Quinoa, Riz Vinaigré, Fregola, Riz Vénéré,  
Roquette, Salade

	 1 PROTÉINE : 	�Saumon Mariné, Mozza Fior di latte, Poulet 
Grillé, Thon Mariné, Falafels, Scamorza 
(Mozza Fumée)

	5 INGRÉDIENTS :	�Carotte, Radis, Concombre, Mangue, Tomate 
Cerise, Pomme, Edamane, Avocat, Pickles 
de Chou Rouge, Poivrons, Ananas, Oignons 
Rouge, Artichaud, Grenade, Wakamé

	 1 SAUCE :	�Soja Sucrée, Soja Salée, Ponzu, Olive-Citron, 
Moutarde-Miel, Pesto, Spicy Mayo,  
Gingembre-citron-Menthe

	 1 CROCCANTE : 	�Graine de Sésame, Oignons crispy,  
Graine de Courge, Chips de Pancetta,  
Noix de Cajou, Pistache, Graine de Chia, 
Croûtons, Graines de Tournesol, Noix

    DES PASTAS … E BASTA                 

LINGUINE À LA BOLOGNAISE............................................. 14,00 €       

TAGLIATELLES CARBONARA À LA PANCETTA......... 14,00 €       

CONCHIGLIONI PERE E GORGONZOLA........................... 13,50 €
Poire, crème et gorgonzola       

LASAGNES VÉGÉTARIENNES................................................... 16,00 €       

LASAGNA BOLOGNAISE............................................................... 16,00 €       

PÂTES AUX TRUFFES ............................................................... 16,50 €
Linguine, burrata fondante et brisure de Truffe       

       

AU CHOIX

AU CHOIX

AU CHOIX

AU CHOIX

AU CHOIX

   

    	  NOS POISSONS           

FISH&CHIPS, AÏOLI DELLA CASA................................. 15,00 €       
Frites Maison

PAVÉ DE SAUMON À LA PLANCHA.................................... 16,00 €       
LA PÊCHE DU MOMENT................................(Consulter nos ardoises)

LA PARILLADA DE POISSONS SNACKÉS  
ALLA PLANCHA.................................................................................22,00 €
Assortiment de Poissons de notre Carte       

    	  NOS VIANDES           

ESCALOPE DE VEAU À LA MILANAISE........................ 17,00 €       
Escalope de Veau Panée, Gratin de Gnocchi à la Truffe

PIÈCE DE BŒUF...............................................(Consulter nos ardoises)       
Pièce de Bœuf Snacké à la Plancha, Race à Viande, 
Crème de Parmesan et speck, Frites Maison.

POLPETTE DELLA NONNA......................................................... 14,00 €       
Boulettes de Viande de veau et de Bœuf façon Grand-mère, 
Frites Maison

T-BONE DE PORC CONFIT  
ET PANÉ AU PARMESAN............................................................ 15,00 €       
Gnocchi frits

    	    DESSERTS             
   

TIRAMISU BRETON..........................................................................8,00 €       
Pommes caramélisées, Sablé breton, caramel au Beurre Salé

GRAINE DE CHIA FAÇON TAPIOCA 
AU COULIS D’AMARENA..............................................................8,00 €       
CRÈME BRÛLÉE AU THÉ MATCHA......................................... 7,00 €       
PANNA COTTA AU SIROP DE LIMONCELLO.................6,00 €       
YAOURT GREC, GRANOLA MAISON, 
ÉCLAT DE GRENADE ET PURÉE DE CORROSOL........6,00 €       
MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON............................................8,00 €       
ASSIETTE DE FROMAGE..............................................................8,50 €       
MOELLEUX AU CHOCOLAT, 
BOULE DE GLACE VANILLE.....................................................9,00 €       
CAFÉ OU THÉ GOURMAND...........................................................8,50 €       
COUPE DE PROSECCO GOURMANDE.....................................11,00 €

IRISH COFFEE...................................................................................8,50 €

DESSERT DU JOUR (Consulter nos ardoises).........................6,50 €

    	     GLACES             
   

1 BOULE................................................................................................. 3,00 €	
2 BOULES..............................................................................................5,00 €	
3 BOULES..............................................................................................6,00 €        

PARFUMS
Vanille, Chocolat, Fraise, Citron, Menthe, Café,  

Caramel au Beurre Salé, pistache, cassis, Pomme

SUPPLÉMENTS : 
�Chantilly......................................................................................................1,50 €          
Topping.........................................................................................................1,00 €       

DAME BLANCHE.................................................................................. 7,00 €

CHOCOLAT, CAFÉ, CARAMEL LIÉGEOIS...................... 7,50 €

POIRE BELLE HÉLÈNE.................................................................8,00 €

COUPE GLACÉE  CITRON AU LIMONCELLO.................8,50 €

COUPE ALASKA (Menthe et Get 27)...............................................8,50 €

COUPE BRETONNE (Pomme, Lambig)........................................8,50 €

P
I
Z
Z
A

        PIZZA ROSSA                            
SUPPLÉMENT AU CHOIX..................................................... 1,50 €
SUPPLÉMENTS
Viande Hachée, Saumon Fumé, Poulet, Charcuterie, Fromage.......3,00 €
Boule de mozza di Buffala............................................................6,50 €
Burrata Di Buffala............................................................................7,50 €

MARGHARITA............................................................................... 9,50 €
Sauce Tomate San Marzano, Fior Di latte, Basilic Frais
RÉGINA..........................................................................................13,00 €
+ ANANAS....................................................................................14,50 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons,  
Jambon Blanc Supérieur, Fior Di Latte 
4 FROMAGES..............................................................................14,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Fior Di Latte, Gorgonzola AOP, 
Chèvre, reblochon 
CAMPIONE....................................................................................15,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Fior Di Latte,  
Viande Hachée, Œuf, Persillade
CALZONE (en forme de chausson).........................................15,00 €
Sauce tomate San Marzano, Champignons,  
Jambon Blanc Supérieur, Fior Di Latte, Œuf, crème
PIQUANTE....................................................................................15,50 €
Crème de Butternut, Champignons, Oignons, Poivrons,  
Fior Di Latte, Spianata piquante, Œuf , basilic
CANNIBALE.................................................................................19,00 €
Sauce Tomate San Marzano, champignons, viande Hachée, Jam-
bon Blanc Supérieur, Fior Di Latte, Spianata Piquante, Speck, 
Prosciutto San daniele , Grana Padano, Roquette
4 SAISONS.................................................................................14,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Poivrons, Jambon 
Blanc Supérieur, Fond d’Artichaut, Pesto
PAULO.............................................................................................15,00 €     
+ CHÈVRE OU REBLOCHON.............................................16,50 €
Sauce tomate San Marzano, Champignon, Fior Di Latte,  
Tomates fraîches, Tranche de  Pancetta, Persillade, crème
BRESAOLA....................................................................................14,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Fior di latte ,  
Bresaola, Pesto, Roquette, Copeaux de Parmigiano regiano
DOLCE VITA..............................................................................17,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Fior Di Latte,  
Burrata Di Buffala AOP, Prosciutto Di San daniele AOP,  
Roquette, Réduction Balsamique au miel, Basilic
TARTIFLETTE...........................................................................15,50 €
Sauce Tomate San Marzano, Lardons, Oignons, Fior Di Latte, 
Pomme de Terre, Reblochon 
VÉGÉTARIENNE........................................................................14,50 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Poivrons,  
Fior Di Latte, Tomates fraîches, Fond d’Artichaut, Grana Padano
RÉGINA POULET.....................................................................15,00 €
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Fior Di Latte, 
Tranches de filet de Poulet Grillé
SEGUIN (Speck ou Poulet).......................................................16,50€
Sauce Tomate San Marzano, Champignons, Fior Di Latte, 
Speck ou Poulet, Tomates Fraîches, Chèvre, Miel
BURGER..........................................................................................16,50 €
Sauce Tomate San Marzano, Oignons, Fior Di Latte, cheddar, 
Viande Hachée, Tomates Fraîches, Cornichons, Sauce burger

        PIZZA BLANCA                            
À LA TRUFFE...........................................................................18,00 €
Fond Crème de Truffe, champignons, Fior Di Latte, Brisure  
de Truffe, Prosciutto di San Daniele, Grana Padano, Roquette
NORVÉGIENNE...........................................................................16,50 €
Fond Crème, Champignons, Fior Di latte, tomate Fraîche,  
saumon Fumé, Persillade, grana padano 
CAPRI.............................................................................................14,50 €
Fond Crème, Champignons, Jambon Blanc Supérieur, Lardons, 
Fior Di Latte….. et Crème 
INDIENNE....................................................................................16,00 €
Fond Crème, Champignons, Poivrons, Oignons,  
Tranches de Poulet Grillé, Fior Di Latte, Curry
 

AROMATISER VOTRE PIZZA À LA TRUFFE.........2,00€


